
Die hartgekochten Eier längs halbieren.
Das Eigelb vorsichtig mit einem Teelöffel
auslösen und in ein feines Sieb geben, die
Eiweißhälften beiseitestellen. Das Eigelb
durch ein Sieb in eine Schüssel streichen.
Mit Käse, Aioli, Schnittlauch und Chili-Salsa
verrühren, mit Meersalz und Pfeffer
würzen. Die Masse in die Eiweißhälften
füllen. 
Die Salatblätter waschen und auf Tellern
anrichten und die Käseeier daraufsetzen.
Bis zum Servieren kühl stellen. Dazu
frisches Baguette reichen.

ZUBEREITUNG:

MALLORQUINISCHE KÄSEEIER 

BESCHREIBUNG:
Passt hervorragend zu Tapas!

ZUTATEN FÜR 6 PERSONEN:
6 hart gekochte Eier
5 EL geriebener Cesarkäse, halbgereift
2-3 EL Aioli Natur
2 EL frisch gehackter Schnittlauch
2-3 Spritzer Hola Habanero No.1 Chili-Salsa
Meersalz 
Pfeffer
Eisbergsalatblätter zum Garnieren
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